
Meny Festvåningen 2026 

 

Förrätter 

• Skagenröra på Grillskas kavring 

• Paj västerbottenost toppad med crèmefraiche, stenbitsrom och dill 
• Toast på kavring med rensteksröra 

• Laxrulle med pepparrot och romsås 

Varmrätter 

• Lammytterfilé serveras med potatisbakelse fylld med Chevréost, rosmarinsky 
och ugnsbakade cocktailtomater 

• Majskyckling serveras med rostade rotfrukter, gräddsås och haricotsverts 

• Torskrygg toppad med sidfläsk serveras med brynt smör, dillslungad potatis, 
pepparrot och sugarsnaps 

• Oxfilé serveras med potatisgratäng, svampsås och morot 

Dessert 
• Hallonbavaroise 

• Citronmarängtarte 

• Ugnsrostad mumma serveras med vaniljglass och färska bär 

• Rabarberkaka med vaniljsås 

Vegetariskt 
Förrätter 

• Vegetarisk skagen 

• Rödbetscarpaccio med getost, honung och rostade valnötter 

Varmrätt 
• Stekt portabello 

• Grillost 
• Ugnsbakad spetskål 

 

 


